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GIBIERFAIR

  ¥1,500

  ¥1,200

  ¥1,800

アナグマベーコン

ローストボア

栗のリゾットを詰めた丸ごとウズラ

たっぷりとのった脂が美味しい希少なアナグマ肉を、
塩漬けして一晩寝かせ燻製に。
豚ベーコンとはまったく違う、森の恵みを感じるジビエベーコンです。

ローストビーフならぬ、ローストボア。
イノシシの塊肉にゆっくりゆっくり火を通し、丁寧にローストする
ことで旨みと肉汁をぎゅっと凝縮。イノシシ好きに贈る一皿です。

丁寧にうずら丸ごと一羽の内臓を抜きリゾットを詰めた
繊細な一品。濃厚な旨みのウズラ肉と栗リゾット、
ブドウソースを一緒にお召し上がりください。

限定 1日5 食

限定 1日5 食

限定 1日5 食

限定 1日5 食

GIBIERFAIR

ジビエグリル4種盛り

狩
猟
解
禁
！

  ¥5,500

ブドウソース
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  ¥1,300

たっぷりキノコと鹿挽肉のラグーパスタ
北海道産エゾ鹿と、秋の味覚、キノコをたっぷり使った
肉の旨味があふれる贅沢なラグーパスタです。

限定 1日5 食
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※ジビエ 4種のセレクトは当日仕入れたお肉の組み合わせとなります。スタッフまでお尋ねください。

※ウズラは野生ではなく、養殖されたものを使用しています。

蝦夷鹿、熊、猪、穴熊、ヌートリアから4種類。
肉本来の美味しさを最大限に引き出すよう焼き上げました。
噛みしめるたびに幸せな肉の旨みをご堪能ください。
狩猟解禁時期限定の国産ジビエ4種盛りです。


